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A gasztrofesztivalok jelentésége vilagszerte és Magyarorszagon is novekszik. Telepulés- és
turizmusfejlesztési szereptk ellenére tudoméanyos vizsgalatuk kevésbé elterjedt, ami a falusi
gasztrofesztivalokra kilonosen jellemzé. Kutatdsunkban a Dél-Alfold tervezési-statisztikai
régioban vizsgaljuk a gasztrofesztivalok jellemzdit, az ilyen fesztivalok iranti keresletet és
ezek kinalatat esettanulmanyi megkozelitésben. A kulonb6zd stakeholderek (szervezdk,
helyi latogatok és turistak) turisztikai keresletet és kinalatot alakitd szerepét és hatasat
kvalitativ modszerrel kutatjuk. Az eredmények azt mutatjak, hogy a fesztivalok nagy kinalata
és célcsoportjaik valtozo igényei hatasara a szervezdk megujitasi valsaggal néznek szembe.
Emiatt indokolt a k6zdsség nagyobb aranyl bevonasa a stratégiai tervezésbe, ami nélkul a
falusi gasztrofesztivalok megrendezése varhatdan konfliktusokba fog tUtkozni.

The significance of gastronomic festivals is increasing both worldwide and in Hungary.
Despite their role in settlement and tourism development, related scientific studies are less
common, especially in the case of rural gastronomic festivals. We study their characteristics
and demand-supply analysis by applying a case study approach in Hungary's Southern
Great Plain. We explore the roles and impacts of various stakeholders (organisers, local
visitors and tourists) in shaping tourist demand and supply in our qualitative study. Due
to a large supply of gastronomic festivals and to the continuously changing demands
of their target groups, their organisers face a renewal crisis. For this reason, strategic
planning with greater community participation is called for. Without this, the hosting of
rural gastronomic festivals will probably lead to conflicts.
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- Napjainkban az utazds élményében egyre na-

gyobb szerepet kap az étkezés és italfogyasztas
mint kiegészit6 szolgaltatds. Esetenként ezek akar
az utazas f6 motivacidi is lehetnek. Ennek kovet-
keztében létrejott a gasztroturizmus, mint turisz-

. tikai szegmens, melynek jelent6sége vilagszerte
. és Magyarorszagon is novekszik. A gasztroturiz-

musnak tobbféle tipusa és formaja létezik, melyek
koziil tanulményunkban a gasztrofesztivalokkal
foglalkozunk.
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A gasztroturizmus, amely az étkezés és a turiz-
mus kapcsolatabol szarmazé turisztikai termékti-

pus, mas turisztikai termékek fontos kiegészitdje,
de egyes megkozelitések szerint 6nallo turisztikai

formakeént is értelmezhet6 (MAGYAR TURIZMUS
ZRT. 2013). A Magyar Turisztikai Ugynokség a !

bor- és gasztroturizmust olyan turisztikai termék-
ként értelmezi, ,melynek soran a latogat6 f6 moti-

%z

vécidja a felkeresett céltertiletre jellemzd ételek és :
italok megizlelése, a nemzeti és tajjellegti konyha :

kiprobalasa, a desztinéci6é vendéglatasi tradicidival
val6 megismerkedés, de megjelenhet az igény a

gasztronémiai kiilonlegességek elkészitési modja- |
nak elsajtitasa irant is.”* Magyarorszagon a gaszt- :

rofesztival a gasztroturizmus egyik legnépszertibb
megjelenési formaja, valamint a fesztivalturizmus

leggyorsabban fejl6ds szegmense (VASARHELYT |
. fekszenek (FEHER-KORODI 2008). Ennek kovet-

2016).
Napjainkra a teleptiléshierarchia minden szint-
jén szerveznek olyan rendezvényt, amely nevében

benne van valamilyen étel, ital, termény, termék, :
ételkészitési eljaras vagy terménytinnep, melyhez

gyakran a fesztival sz6 is tarsul (KULCSAR 2016).
Ezeket az eseményeket altaldban gasztrofesztiva-
loknak nevezik, melyek elterjedésének oka, hogy

lenthetnek a szervezg teleptilés szdmara, amit egy-
re tobb telepiilésen szeretnének elérni. Igy példaul
a gasztrofesztivalok segitenek az adott hely gaszt-

ronémiai hagyomanyainak vagy akar 4j irdnyai- :

nak népszertsitésében, novelik az ételek el6allito-
inak bevételeit, turisztikai vonzer6t hoznak létre,
formaljak a telepiilés imazsat, és bévitik a turisz-

tikai kinalatot (KALKSTEIN-SILKES et al. 2008,
KULCSAR 2016, TIMOTHY-PENA 2016, SULI- :

MARTYIN 2017). Mindemellett a gasztrofesztiva-
lok talalkozasi helyet biztositanak a fogyasztok és

a termel6k szémara, illetve lehet6séget teremtenek
a latogatoknak a szdmukra 1j, kiilonleges ételek és

izek megismerésére (KALKSTEIN-SILKES et al.
2008). A gasztrofesztivalok turisztikai vonatkozasa,

illetve kozosségeépitd hatésa is kiemelend6, hiszen
a rendezvény, az atélt élmények, igy az egylitt ét- :

kezés és ételkészités erGsitheti a kozosségi kap-
csolatokat (HORVATH et al. 2016, ZATORI 2016).

Mindezek alapjan a gasztrofesztivalok fontos tar-
sadalmi és kulturalis funkci6t toltenek be, de gaz- !

dasagi vonatkozasaik szintén jelentések lehetnek,
példaul a helyi bevételek novelése altal (ALVES

et al. 2010, HALL-GOSSLING 2016, KULCSAR
2016). Természetesen az egyes fesztivalok esetében :

ezek a funkciok eltéré mértékben jelenhetnek meg.
Az 1990-es évektol kezdve hazdnkban is meg-

szaporodott az ételekre vagy italokra alapoz6 fesz-
. szes hazai eseményt és f6bb adatait tartalmazna.
- Ennek részben oka lehet az események valtozé-

* https://mtu.gov.hu/cikkek/bor-es-gasztroturizmus-1490, Letdlt-
ve: 2020. januér 24.
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tivalok szdma. Ezek jelentés része azéta atalakult
vagy megsz(int, illetve szdmos 4j rendezvény ]ott
létre (KORODI-BAKOS 2017, PUSZTAI 2020). A

gasztroturizmusba bekapcsolédni kivané telepii-
léseken &ltalaban a helyi kozosség térképezi fel a
gasztronomiai hagyomanyait, eréforrasait, melyek-
re alapozva fesztivalt szervezhetnek (CSURGO
2014, PUSZTALI 2020). Akadnak olyan telepiilések
is, ahol a szervez6k nem sajat hagyomanyaikra ala-
poznak, hanem kreativitasuk szerint valasztanak
egy terméket, melyet magukénak, a telepiilés egé-
szének alakitanak kiilonosebb helyi kétodés nélkiil
(PUSZTAI 2007, KORODI-BAKOS 2017). Igy olyan
teleptilések is bekapcsolédhatnak a turizmusba,
melyek csekély mértékben rendelkeznek turisz-
tikailag hasznosithaté autentikus eréforrassal,
vagy turisztikailag kevésbé frekventalt térségben

kezménye, hogy napjainkra a fesztivalok kozott
sok a hasonlé tematikaji rendezvény. Részben az
erre adott valaszként értelmezhets, hogy igazod-
va a kereslet valtoz6 igényeihez, az Gjabb feszti-
vélokat szervezdik igyekeznek egyre innovati-
vabb, egyedibb termékre épiteni, mesterségesen
generalt kinalati termékeket nytjtva (PUSZTAI

szamos teleptilés- és turizmusfejlesztési elényt je- 2007, KULCSAR 2016, KORODI-BAKOS 2017,

. ASVANYI et al. 2019).

A gasztrofesztivalok jellemz6it a Dél-Alfold ré-
gi6ban vizsgéljuk részletesen. Munkank soran fel-
tarjuk a régioban talalhat6 fesztivalok térbeli elhe-
lyezkedésének adottsagait és egyéb f6 mennyiségi
jellemzoit. Tovéabba csoportositjuk és elemezziik a
fesztivalokat tematikajuk szerint, mellyel a régioé
gasztrofesztival kinalatdnak bemutatasa a célunk.
Adatbazisunkbdl kivalasztottunk két falusi ese-
ményt, amelyeket kvalitativ kutatds segitségével
vizsgéltunk meg. A kutatas segitségével feltartuk
a szervezOk tapasztalatait az események mitikodte-
tése sordn, illetve a fesztivalok latogatéinak (helyi
lakosok és turistdk egyarant) az eseményekrol al-
kotott meglatasait. Eredményeink felvazoljak az
egyes események jo gyakorlatait és mtikodési le-
het&ségeit, melyek segithetnek a vizsgalt fesztiva-
lok szervezdinek atértékelni a szervezést, valamint
hasznosak lehetnek mas fesztivélok szervezéi sza-
mara is.

2. A Dél-Alfold régio
gasztrofesztival-kinalatanak
mennyiségi elemzése

Annak ellenére, hogy Magyarorszagon kiilono-
sen elterjedt jelenség a gasztrofesztivalok szerve-
zése, nem létezik olyan adatbazis, amely az osz-
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kony jellege, illetve a fesztival sokféle definialdsa.
Tanulmanyunkban a fesztival fogalmat agy értel- :
mezzik, mint ,kozos érdekl6dést embereket cél-
76, térben és idében koncentralt, elére meghirde-
tett, kozos elnevezés alatt futo, legalabb egynapos, |

o

gyakran tobb miifajt felolels szabadid6s rendez- |

vénysorozat” (KORODI-BAKOS 2017:480).

Az eddigi hazai fesztivélregisztracids torek-
vések sordn szigoru szabélyok alapjan mindsitet-
ték a fesztivalokat, ahol a helyi szinti események
sokszor nem kertiltek rogzitésre, vagy a bejelen-
tés onkéntes alapt volt (SULYOK 2016, KORODI-
BAKOS 2017). Kutatasunk szempontjabol azonban
egyarant fontosnak tartottuk a helyi és a nagyobb
tertileti léptékd rendezvények regisztralasat, ezért
sajat modszer alapjan készitettiink orszagos pri-
mer adatbazist a hazai gasztrorendezvényekrdl
teleptilési szinten, a 2019-es évre vonatkozéan. Az

események legytjtése kulcsszavas keresés alap- :
jan a Google keres6program segitségével tortént. !

A kulcsszavakat a korabbi, masok &ltal készitett
adatbazisokban szerepl6 fesztivalok elnevezését
elemezve valasztottuk ki, végtil a ,teleptiilés neve”
és a ,fesztival”, ,f6z6verseny”, ,disznétor”, illetve
»sziiret” szokapcsolatokat hasznaltuk. A legydj-
tés soran felhasznaltuk a meglévé orszagos fesz-
tival adatbazisok (programturizmus.hu, NETA,
fesztivalregisztracio.hu) tartalmat is. Részletesebb
vizsgdalatainkat a Dél-Alfold régioban végeztiik,
ugyanis az orszagos adatbazis készitése soran azt
tapasztaltuk, hogy ebben a régiéban a legmaga-
sabb a gasztrondmiai témdja események szama az
orszagban (1. dbra).

1. dbra
A magyarorszagi gasztronémiai témaja
események szama (db) régiéonként (2019)
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Adatgyfjtéstink alapjan a Dél-Alfold régioban
2019-ben 6sszesen 244 gasztrofesztivalt rendez-

tek, a 254 régiobeli telepiilés 51%-an, vagyis 129
¢ telepiilésen. Az Gsszes szervez6 telepiilés 67 %-a

5000f6alattilakonépességti, amialapjankijelent-
het6, hogy a gasztrofesztivalok kiilénosen az ala-
csonyabb lélekszamu telepiiléseken jellemz&ek
(2. dbra). Feltehet6en azonban ezek legnagyobb
része csak helyi szinten jelent6s esemény, kevés
vonzereje nyudlhat tdl a sztikebb értelemben vett
térségén (ZATORI 2016). Megyei bontés szerint
az Osszes gasztrofesztival 24%-at Csongrad-
Csanad megyében, 23%-at Békés megyében,
53%-at pedig Bacs-Kiskun megyében rendezték
meg.

2. abra

A gasztroesemények telepiilési elterjedése a Dél-Alfold régiéban (2019)
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gasztrofesztivalok szama, 2019
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Megyvizsgaltuk a gasztroesemények tematiké&jat
is. A fesztivéalokat sokféle szempont alapjan lehet :

csoportositani, példaul a fesztivalokon zajlott tevé-
kenység, a teleptilési hagyomannyal val6 kapcso-

latuk, a szervezok jellege vagy a latogatok szdma :
alapjan (SULYOK-SZIVA 2009, TIMOTHY-PENA

2016, SZABO-ZAVODI 2018). Végiil sajat médszert
dolgoztunk ki a rendezvények csoportositasara, a

fesztivalok kozéppontjaba helyezett étel/ital/elja- :
ras jellege alapjan. A fesztivalok kategorizaldsa az !

elnevezésiik alapjan tortént, ugyanis allaspontunk
szerint a fesztival elnevezésével a szervezdk po-

zicionaljak magukat a gasztrofesztivalok piacan,
igyekeznek a valasztott témahoz alakitani a tele- :

ptilés brandjét és turisztikai kinalatat, valamint a
fesztival a teleptilés imazsanak és a helyiek iden-

titisanak is szerves része lehet (PUSZTAI 2020).
Igy az interneten végzett tartalomelemzésiinkbdl :

kovetkez6 eredmények alapjan ez a legbiztosabb
szempont a fesztivalok értékelésére, bar meg kell

jegyezni, hogy két ugyantgy elnevezett fesztival :
. tartozik. A fentiek alapjan kittinik, hogy a régi6

kozott is oriasi lehet a kindlatbeli kiilonbség.

A legytijtott fesztivalok elnevezését elemezve 9
{6 kategoriat alkottunk meg, melyeket tovabbi al-
kategoriakra bontottunk (3. dbra).

3. dbra

A Dél-Alfold régidban szervezett
gasztroesemények szama kategorianként (2019)
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Legnagyobb ardnyban (29%, 71 rendezvény) a ter-

meényiinnepek képviseltetik magukat a régioban, :
melyek kozé soroltuk az araté (61 darab) és a szii- :

reti (10) eseményeket. Ez utébbiak tilnyomoé ré-
sze Bacs-Kiskun megyében keriil megrendezésre
szeptemberre koncentralédva.

A disznétoros események hasonlé aranyban

(15%, 36 rendezvény) vannak jelen, mint a husstité/
£6z6 (14%, 34) események. Az el6bbiek jellemzéen a

fészezonon kiviil kertilnek megrendezésre, és szo- :
rosan kapcsolédnak a magyar hagyomanyok meg- :

Orzéséhez. A kategorian beliil megkiilonboztettiink
altalanos disznétoros fesztivalokat (24), hurkéra
vagy kolbéaszra alapozé eseményeket (11), és elkiilo-
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melyek a kozosen végzett f6zés és étkezés altal se-
githetnek a helyi kozosségek 6sszekovacsolasaban.
Ebbe a kategoériaba 16 altalanos féz6verseny, 10 hal-
ra alapoz6 esemény, valamint 8 baromfifesztival ke-
rilt. A legutobbi alkategoridban szerepelnek libara
és kakasra alapoz6 események is.

A zoldség/gytimolcs (11%, 26 rendezvény) feszti-
valok esetében kiilonosen sok, ugyanakkor kis elem-
szamu alkategoriat hoztunk létre, mivel ez a kate-
goria a legvaltozatosabb. Besoroltunk 2 lecs, illetve
1-1 paprikas krumpli, burgonya-, dinnye-, hagyma-,
kaposzta-, kukorica-, meggy- és 6szibarack-fesztivalt.

Az italfesztivalokat (9%, 21 darab) kiilon kateg6-
riaként kezeljiik, amelyek lényegesen alacsonyabb
szdmban vannak jelen az ételekhez képest. A kate-
goriaban 12 bor-, 7 sor- és 2 palinkafesztival szere-
pel. Az &ltalanos kategoriaba kertilt rendezvények
(8%, 19 rendezvény) nem valamilyen konkrét ételre
vagy italra fokuszalnak, hanem tobbféle étel, he-
lyi iz késtolhaté meg ezeken. Ide soroltuk a street
food” alkategoriat is, amelybe egy szegedi esemény

kinalata sokkal inkabb a hagyomanyos ételek és
italok bemutatdsa koré szervez6dik, a modern ét-
kezési szokédsok egyel6re kevésbé jelennek meg
fesztival formajaban.

A {6 kategoridk csoportjdban kisebb aranyban
jelennek meg a féleg édességre vagy desszert-
re épiil6 fesztivilok (5%, 13 rendezvény). Ebbe a

kategoriaba 3 csokoladé-, 2-2 palacsinta-, rétes-,
stutemény-, illetve 1-1 csoroge-, kaldcs-, lepény- és

pogécsafesztivél kertilt. A termékfesztivalok (4%,
11 rendezvény) mindegyike valamilyen eléallitott

termékre alapoz, melyek kozott azonositottunk 3
. tészta-, 2-2 méz-, sajt-, és altalanos, tovabba 1 ajvar-

fesztivalt. Megkiilonboztettiink vegyes fesztivalo-
kat is (5%, 13 esemény), amelyek két eltéro ételre,

. italra vagy eljarasra fokuszalnak. Ezek kozott ta-
. lalunk 4 disznétoros és palinkafesztivalt, 2 bor- és

palinkafesztivalt, valamint 7 eseményt az egyéb
alkategoriaban.

Jelen tanulmanyban a gasztrofesztivalok egyéb
mindségi jellemz&it nem értékeljiik, mivel a kuta-
tas jelenlegi fazisaban nem all rendelkezéstinkre
olyan eredmény, melynek segitségével meghata-

¢ rozhatnank, hogy az egyes fesztivalokon milyen

mértékben és aranyban van jelen a gasztronomiai
kinalat, illetve a kulturdlis programok. Viszont a
fesztivalok legytijtése soran elemzett médiaanya-
gokbdl arra kovetkeztetiink, hogy egyes fesztiva-
lokon a fesztival nevét ad6é gasztronomiai termék
kevésbé hangstlyos, kiilonosen a falvak esetében

¢ ¢ °A nagyvérosi gasztrofesztivalokat gyakran fesztivalszervezésre
nitettiink 1 toporty fesztivalt. A hasf6z6/siit6 ese- |
mények kozé leginkabb f6zofesztivalok tartoznak,

szakosodott vallalkozasok szervezik profitszerzés céljabol. Az el-
térd szervezddés és célok miatt a falusi gasztrofesztivalokkal vald
osszehasonlitasuk nem célszerd.

DOI: 10.14267/TURBULL.2020v20n3.3 = TURIZMUS BULLETIN XX. évfolyam 3. szam (2020) 27



Lektoralt tanulmanyok

a szervezok célja sokkal inkabb a kozosségi sz-
szejovetel megteremtése. Ennek ékes példaja a
szatymazi Oszibarack fesztival, melyrsl a média a
kovetkezbképpen fir: Oszibarack fesztival néven
rendezték meg szombaton a szatymazi falunapo-
kat...”® Nem célunk eldonteni, hogy az adatbazi-
sunkban szerepl6 fesztivalok koziil melyek azok,
amelyek csupdn falunapok ételkészitéssel kiegé-
szitve, és melyek azok, amelyek els6sorban a gaszt-
ronémiai hagyomanyokat érizni célz6 gasztrofesz-
tivalok. Véleménytink szerint, ha a szervezék az
eseményeiket valamilyen gasztronémiai téma koré
szervezték, és a gasztronomia megjelenik az étel-
népszertsités, az tGjdonsagok kiprobalasa, a ter-
mel6i értékesités vagy a kozosséget osszekapcsold
ételkészités és ételfogyasztds formdjaban, akkor
gasztrofesztivalnak tekinthetdk. Szemszogiinkbol
a kozosségépités a gasztrofesztivalok legfébb funk-
ci6ja, igy nem tartjuk sziikségesnek elvéilasztani a
falunapot a gasztrofesztivaltl, melyek ©sszemo-
sdsa hazédnkban hosszabb ideje elterjedt jelenség.
Osszességében a fenti médon meghatarozott
eseményekre a falusi gasztrofesztival elnevezést
hasznaljuk, melyeknek kiilon figyelmet szenteliink
kutatdasunkban. Ennek oka, hogy ezek az esemé-
nyek gyakran a teleptilések legnagyobb rendezvé-
nyei, és sok esetben egyetlen turisztikai attrakcioi.
Szervezdik gyakran kitorési pontként tekintenek
a rendezvényre, amely ismertté teheti a telepiilés
nevét, és amit6l tovabbi, kozvetett elényre szamita-
nak (QUINN 2018). Emellett kiemelten fontos cél-
juk a helyi lakosok korében végzett kozosségépités

és szorakozasi lehet6ség biztositdsa, ugyanis sok
kisteleptilésen korlatozottabbak a kikapcsol6da-
si lehetéségek, mint a varosokban. A varosokhoz
mérten kisebb humén er&forrasbeli és anyagi ka-
pacitdsok miatt a szervezés jellemzéen kevésbé
professzionalis, igy jéval nagyobb szerep harul a
helyi 6nkorményzatra és a civil onkéntes segitok-
re. Mindezek mellett, a varosi gasztrofesztivalok
egy részével ellentétben, az ételekhez és italokhoz
a latogatok &ltalaban alacsonyabb aron juthatnak
hozzéa, a programlehet6ségek pedig legtobbszor
ingyenesek. Igy a szerényebb koriilmények kozott
€16 csaladok szamaéra is elérhet6vé valik a kozossé-
gi élmények e formaja.

3. A kereslet és kinalat talalkozasa
falusi gasztrofesztivalok alapjan

3.1. AZ ESETTANULMANYI HELYSZINEK
ALTALANOS JELLEMZOI

A falusi gasztrofesztivalok jelent6ségébdl adoddan
tanulmanyunkban két kivalasztott falusi esettanul-
many példdjat mutatjuk be a kereslet és a kindlat
alapjan, a szervezok és a latogatok szemszogébdl.
A fesztivalok kivalasztdsa soran figyelembe vettiik,
hogy a szervezd telepiilések lélekszama, illetve az
események megrendezési alkalomszdma hasonlo
legyen, de id6beli terjedelmiik, valamint tematika-
juk eltérjen egymastol. Ezek alapjan a Csanadapacai
Kakasfesztivalra (Békés megye, Oroshazi jaras) és
a Derekegyhazi Palacsintafesztivilra (Csongrad-

1. tablazat

A kivalasztott fesztivalok jellemz6i (2019-ben)

Civil szervezeti tag (3 f0)

Fesztival Csanadapacai Kakasfesztival Derekegyhazi Palacsintafesztival
Lakonépesség 23606 fo 1527 fo
Megrendezési alkalom 3 3
(régidbeli atlag: 11,3) ) '
Id6tartam (nap) (régidbeli atlag: 1,6) 1 (+1 nap falunap) 4 (+1 nap falunap)
Megrendezés idopontja augusztus 10-11. jiilius 10-14.
Becsiilt ldtogatdszdm 1500 f6 2500 fo
Polgdrmester Polgdrmester
Felig strukturdlt interjiik - szervezok, Szervezo (1 f6) Szervezo (2)
aktiv tamogatok Helyi lakos (2 f6) Helyi lakos (3)

Civil szervezeti tag (1)

Strukturalt interjiik - latogatok

30 strukturdlt interjii dsszesen 60 fovel,
melynek 60%-a helyi, 40%-a turista

60 strukturdlt interjii 6sszesen 105 fovel, melynek
15%-a helyi, 85%-a turista

Forras: sajat szerkesztés egyéni adatgyTijtés alapjan

© https://www.delmagyar.hu/szeged-es-kornyeke/barackkal-

es-birkaporkolttel-unnepeltek-szatymazon-a-falunapon-
782878/, Letoltve: 2020. mércius 27.
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Csandd megye, Szentesi jards) esett a valaszta-
sunk. Derekegyhdzon és Csanadapacan 2018-ban :

7-7 félig strukturalt interjat készitettiink a rendez-
vények f6 érdekcsoportjaival, igy szervezokkel,

polgarmesterekkel, aktiv helyi lakosokkal és civil :
szervezetekkel. Az volt a célunk, hogy felmérjiik, :

hogyan itélik meg rendezvényiiket a kereslet-kina-
latot illet6en, milyen nehézségeket tapasztalnak a

miikddtetés soran, hogyan alkalmazkodnak a la- :
togatok igényeihez. A kereslet igényeinek felméré- :

séhez strukturalt interjikat készitettiink a feszti-
vélok latogatéinak kisebb csoportjaival a 2019-ben
megrendezett fesztivalokon (1. tdblizat).

3.2. A KERESLET-KINALATOT ALAKITO
TENYEZOK ELEMZESE

6jat a vizsgalt régidban. Mindkét fesztival illesz-
kedik a régioban legytjtott Osszes rendezvény

atlagos korahoz, tipikusan a kozepesnél Kkicsit |
hosszabb multra tekintenek vissza (1. tablazat). :

P

A Kakasfesztival a hasf6z6/stit6 fékategoridban,
a baromfi alkategéridban szerepel. A régidban
tovabbi 6t kakasra épiil§ fesztivalt szerveznek,

melyek koziil a csanddapacai rendezvény a rémi !

fesztivallal mutatja a legtobb hasonlésagot, ugyan-
is mindkettének Kakasfesztival az elnevezése, ra-
adasul 2019-ben egy id6pontban rendezték meg

Sket. Véleménytink szerint azonban nem konku- '
esetén a kakasf6zés (PUSZTAI 2020). Ennek oka

rencidi egymasnak, mivel a telepiilések viszonylag
tavol fekszenek egymastol. A Dél-Alfold régioban
két palacsintafesztivalt szerveznek az adatbazis

szerint, Derekegyhazon és Kecskeméten, melyek :
csoportositdsunkban az édesség/desszert kate- :

goridban szerepelnek. A két esemény feltehetGen
nem versenytarsa egymasnak, ugyanis térben és

id6ben is tavol vannak egymastdl, tovabba varosi, :
. szamara. Mindemellett az ételkészités modjanak is

illetve falusi rendezvényként més a célcsoportjuk.
A két vizsgalt fesztival kozil egyik sem vala-
milyen helyi hagyomanyra vagy helyhez kotott

termékre alapozva jott létre. Mindkét esemény :
szervez6i valamilyen altalanos, a hazai kultarahoz

kothet6 ételt valasztottak, melyet lokalizéltak, és
sajat hagyomanyukként alkottak meg, ami szamos

ha/zai/gasztrofesztivélra jellemz6 (PUSZTAI 2003, :
KORODI-BAKOS 2017). A fesztivallatogatoknak :

interjinkban feltettiik a kérdést, hogy tudjak-e, mi-
ért a kivélasztott ételre alapoztak fesztivalt a szerve-

z8k. A valasz dontéen nemleges volt, csak néhany
helyi lakos tudta, honnan ered a fesztival gondolata. :

Ez igazolja a megalkotott hagyomany koncepcidjat
(PUSZTALI 2003), és a fesztival létrehozasat illetGen

a kinalatvezéreltséget tamasztja ala. A fesztivél ere-
detének megismertetését kovetden, az étel eredeté- :
tol fiiggetleniil, szinte minden valaszado jo6, kreativ

Lektoralt tanulmanyok

otletnek tartotta a fesztivalok ilyen jellegti létrehoza-
sat, hiszen elmondasuk szerint nem az étel eredete
miatt latogatjak az eseményt, hanem maga a feszti-
véalhangulat adja az élményt. Korunkban a fesztiva-
lok esetében kiilfoldon is a kommercializal6das, az
aktiv bevonds, az atélhet6 élmények iranti igény a
jellemz6 (BIAETT 2017).

Az interjizasba bevont helyi lakosok és turis-
tak is egyontettien fontosnak tartottak, hogy a ha-
sonl6 vidéki teleptiléseken legyen olyan kozosség-
épité rendezvény, ami kikapcsolodasi lehet6séget
biztosit és a telepiilést is ismertebbé teheti, tehat

. keresleti oldalon a rendezvény mint intézmény
- létét igénylik. Kiemelend6 egy 10 év koriili, turis-

taként érkezett fitt véleménye a Palacsintafesztival
eredetérdl: ,J6, ez okos otlet, miért ne dobnak fel

. a helyi rendezvényt. Jellemzd6, hogy a szervezék
Meghataroztuk a két kivalasztott fesztival pozici- :

kiilonlegessé akarjak tenni az eseményeiket, ezért
elcsenik mas Gtleteit, mert gy gondoljak igy jobb
lesz a teleptilésiik. Mas is ellopta mar mas otletét,
meg minden varosnak van mér valami fesztivalja.”
Felvet6dik a kérdés, hogy egy Gj hagyoménnyal,
annak bevezetését kovetden a helyi lakosok meny-
nyire tudnak azonosulni. Ehhez a szervezéknek
biztositaniuk kell a helyiek étel- és italkészitésbe
val6 bevonasét, hogy a tevékenység az identitdsuk
részévé valjon. A két teleptilésen készitett interjuk
eredményei alapjan tgy véljiikk, hogy a derekegy-
haziak teleptilési identitdsaba sokkal inkabb be-
agyazodott a palacsintastités, mint Csanddapéaca

lehet, hogy a palacsintastitéssel Derekegyhaz a
korabbi években a kozosség nagy részét megmoz-
gatd rekorddontéseket szervezett, mellyel tSbb-
szor bekeriilt az orszagos médiaba. Allaspontunk
szerint az étel/ital tipusdnak nagy szerepe lehet a
latogatok vonzasdban, ugyanis a sokak altal ked-
velt ételre épit6 fesztival vonzobb lehet a latogatok

nagy szerepe van egy fesztival népszertiségében.
Kutatasunk azt bizonyitja, hogy a latvanyos és ko-
zosen végezhetd, izgalmas ételkészités sokkal job-
ban felkeltheti az érdekl6dok figyelmét, mint egy
egyszert f6zés. Mindezek alapjan egy gasztrofesz-
tival gasztronémiai vonaldanak eredményessége a
kreativitdson mulik, amihez gyakran nem sziiksé-
ges jelentds anyagi forras bevonasa.

Kérdésként mertilt fel, hogy kevés turisztikai
latvanyossaggal és viszonylag alacsonyabb né-
pességszammal rendelkezé telepiilések onkor-
manyzatait milyen tényez6k motivaltadk arra, hogy
fesztivalt hozzanak létre, mellyel hagyomannya
teszik egy kivalasztott étel elkészitését. A vizsgalt
rendezvények szervezéivel, illetve a mitikodtetés-
ben részt vevd helyiekkel készitett interjik soran
feltartuk a fesztivalalkotas motivacioit. Mindkét
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esemény szervezdinek f6 célja a kikapcsolodasi és

szamara, valamint a helyi kozosség osszekovacso-
lasa a kozos ételkészités és étkezés altal. Tovabbi

s

cél a turisztikai kindlat bévitése, valamint a telepti- :

s

lés népszertsitése. Ellenben egyik esemény szer- :

vez6i sem tartjak célnak a bevételszerzést, ugyanis
ezek az események nem profitorientaltak, inkabb a

tarsadalmi dimenzi6 a meghatarozo. A fesztivalok :
szervezdivel egyetértiink abban, hogy nem csupan

a mérhet6 anyagiakkal lehet javitani a helyi lako-
sok életmindségén, hanem a lakéhelytikon biztosi-

tott kedvezd életfeltételekkel, kozosségi tevekeny— 5

s

ségekkel is. A szervezok az ételnépszertisitést és

az étkezési hagyomanyok mego6rzését sem emli-
tették célként, ami ételekre alapozé rendezvények
esetében ellentmondasosnak ttin

galt események f6 funkcidja az imazsépités, a ko-
zosségkovacsolds és az identitds erdsitése, ennek

fontos eszkoéze a gasztronémia, ami nem egyedi a
- céljabal suitotték a palacsintat. A kezdeményezés

fesztivalszervezés gyakorlataban (KULCSAR 2016,
BERTELLA 2017, GETZ 2017).

A Kkereslet oldalardl vizsgalva a jelenséget, ha-
sonl6 megdllapitdsra jutottunk. Mindkét fesztival

esetében a latogatas legf6bb motivaciéja a szérako-

zas, kikapcsolodas és a kapcsolatok apolasa, melyek
mellett az ételfogyasztas ezek eszkiozeként jelenik
meg. Figyelemremélt6, hogy a latogatok kozott nagy

aranyban szerepeltek a féként a szomszédos véro- :

sokbol kisgyerekekkel érkez6 sziilok, nagysziilok.
Tobb ilyen latogatoval készitettiink interjat, akik
mindkét fesztival esetében kiemelték (de kiilonosen

a Palacsintafesztivdlon), hogy sokkal szivesebben
¢ melyet kutatdsunk tobb eredménye is aldtamaszt.

vesznek részt kisebb léptékd, falusi eseményeken,
mint vérosi fesztivalokon, ugyanis a falusi esemé-
nyek hangulata sokkal szabadabb, baratsagosabb és
lényegesen olcsobbak varosi tarsaiknal.

a vizsgalt rendezvények szervez&i eszkozként
hasznaljak a gasztronémiat céljaik eléréséhez, fel-

mértiik, hogy a gasztrondmia hogyan jelenik meg :
ezeken az eseményeken. A Kakasfesztivalon f6z6- :

verseny keretében, az énkormanyzat is készit por-
koltet, melybdl a latogatok kostoldjegy ellenében

fogyaszthatnak. A gasztrojelleghez kapcsoloddan :
azonban a szervezdk azt tapasztaljdk, hogy évrdl !

évre csokken az érdekl6dés a f6z6versenyben valo
részvétel irdnt, ami veszélyeztetheti az esemény
hosszt tava fennmaradasat. Ez hasonlit a kiilfoldi
pozicidjanak valtozasatol teszik nagyban fliggévé a
kisebb falusi gasztrofesztivalok jovsjét (BERTELLA

2017). A latogatok részeérdl kritikaként fogalmazo-
dott meg, hogy rovid a kakasporkolt fogyasztasara :

juté id6, ami kizarélag az ebédidére korlatozodik.

30 TURIZMUS BULLETIN XX. évfolyam 3. szdm (2020) -

het. Az interjazéas
eredményei alapjan kittinik, hogy az altalunk vizs- :

Tovabba néhany fiatal interjualanyunk felvetette,
szorakozési lehet6ség biztositasa a helyi lakosok :

hogy lenne igénye valamilyen modernebb, kiilon-
boz6 ételkészitési eljarassal késziilt étel kisebb ada-
gokban torténé kostolasara.

A Palacsintafesztivalon sokkal nagyobb hang-
sulyt kap a fesztival fokuszaba helyezett étel,
mint a Kakasfesztivadlon. Orszagos viszonylatban
is kiemelkeds, hogy Derekegyhazon négy napon
at folyamatosan, éjjel-nappal siitik a palacsintét a
csapatokba szervezédott onkéntesek. A palacsin-
tastités a fogyasztok el6tt zajlik, melynek latvanya
fokozhatja a latogatok élményeit. A palacsinta arat
a latogatok onkéntes alapon becstiletkasszaba he-
lyezhetik el, amelyet helyi, j6tékony célokra fordi-
tanak. Interjaink feltartdk a Palacsintafesztivallal
kapcsolatos problémakat, kritikdkat is, mind a
szervez6k, mind a latogatok - kiilonosen a helyi
lakosok - részérél. E problémédk nem annyira a
gasztronoémiai kindlatra irdnyulnak, sokkal inkabb
fenntarthatdsagi, technikai jellegtiek. A fesztival
els6 éveiben a helyi lakosok sajat szérakoztatasuk

nagy sikert aratott, és az eredményeiknek, a re-
kordok megdontésének koszonhetéen novekedett
az érdekl6dés a Palacsintafesztival irant. Azonban
egyre nehezebben tudtdk kiszolgalni a sorban
all6 tomeget, ezért a szervezok szervezett forma-
va alakitottak &t a stitést. Mivel ehhez nagyszamu
munkaerdre van sziikségiik, a kdrnyezé teleptilé-
sekrdl is toboroznak stitécsapatokat, ami erdsiti a
térségi kapcsolatokat és tehermentesiti a helyieket,
mikozben csokkenti a varakozasi id6t a palacsin-
tdért. Azonban ez Gjabb problémét general, még-
pedig a helyi lakosok elidegenedését a fesztivaltol,

Figyelemreméltd, hogy az Osszes megkérdezett
latogaté mindossze 15%-a volt helyi lakos, tehat

feltehet6en az Osszes latogatd kozott is joval ala-
Kapcsolddva a megallapitasunkhoz, miszerint

csonyabb ardnyban vannak jelen a turistakhoz
képest. Tovabbd a megkérdezett helyiek nagy ré-
sze kiemelte, hogy ugyan sok helyi lakos szereti
a Palacsintafesztivalt, ami azonban kezd mar sza-
mukra teherré valni. Ennek oka, hogy egyrészt tal
hosszti a fesztival, masrészt a helyeik elmondasa
szerint sok helyi lakos érzi gy, hogy a fesztival
mar inkdbb a turistakrodl szol, és mivel a siiték
kozott is nagyon sok az idegen, igy 6k mar nem
szivesen vesznek részt a stitésben. Ezzel a prob-
lémaval a szervezok is tisztdban vannak, egyikiik

. példaul az interjiban emlitette, hogy ,a helyi la-
kutatdsok eredményeihez, amelyek az nkéntesek :

kosoktol kaptunk olyan biralatot is, hogy elveszett
a régi falunapjuk, elnyomta a Palacsintafesztival,
kozben a cél nem ez volt, hanem a telepiilés hir-
nevének az oregbitése és olyan dolgok bemutatasa
az 5 nap soran, amire az egész falu biiszke lehet.”
. Mindezek alapjan lathat6, hogy a fesztivalszerve-
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z06k két cél, a helyi kozosségi dsszetartés erdsitése,

2

valamint a telepiilés népszertsitése, dilemmajaba :

kertiltek. A szakirodalom alapjan ez nem egyedi
probléma, ugyanis tobb olyan helyi szinttinek in-

dul6 fesztival létezik, aminek nem volt eredeti célja
a turistak vonzdsa, am kiilénlegességiikbdl, illetve :

jo marketingjiikbél kifolyolag a turistdk szdmara is
vonzéva véltak (ZATORI 2016, GETZ 2017). Emiatt

fontos, hogy a célok meghatdrozasanal a szerve- :
z0k figyelembe vegyék a helyi lakossag teherbir6

kepesseget is (BODNAR 2016, BERTELLA 2017).
Eredményeink alapjan a gasztrofesztival nép-

szer(isége nemcsak a gasztronomiai kinalaton, ha- !
nem a programlehetéségen is nagyban mulik. Ez .

egybevég a két vizsgilt fesztival szervezbinek véle-
ményével. A fesztivalok programkinélatéban sze-

repelnek gyermekeknek szolo mdisorok, helyi és

kornyékbeli amatér mtivészek fellépései (tdncosok,
énekkorusok), mig az esti program rendszerint
egy hazai sztdrénekes mtisora. Az interjds tapasz-

talatok azt mutatjdk, hogy e két fesztival esetében
a latogat6szam nagyban fiigg a sztarénekes nép- :

szerliségétSl. Az interjupartnerek szerint sokkal
tobb latogato érkezett, ha hires és kedvelt fellép&t
hivtak meg. Azonban erre a szervezéknek nem

minden évben van lehetsége, ugyanis ez magas
koltségekkel jar szdmukra. A vizsgalt események

a legtobb falusi fesztivalhoz hasonléan non-profit
]ellegukb 6l fakaddan ingyenesen latogathat6ak,

igy a programba befektetett anyagiak nem feltétle- |

niil tériilnek meg a szerveztknek.
Mindebbél latszik, hogy a szervezok forra-
saikhoz és kreativitdisukhoz mérten igyekeznek

megfelel6 programkinalatot biztositani minden :
korosztdly szamara, azonban a latogatok véle- :

ménye alapjdn ez nem minden esetben valésul
meg. A turistdk Osszességében pozitivan itélték

meg a fesztivadlok programkindlatét, illetve falu- :
si események lévén nincs is nagy elvarasuk erre

vonatkozéan. A tapasztalatok azt mutatjik, hogy
a helyi lakosoknak magasabbak az elvédrasaik a

P

programkinédlat minGségét illetéen. Azonban a :
turistak és a helyiek ¢sszesitett megitélése alapjan

a programkindlat a kisgyermekes csaladoknak
felel meg leginkabb. A Kakasfesztivalon viszony-
lag alacsony osszeg ellenében tobb korhintat,

Derekegyhédzon egy ugralévar varja ingyenesen a
gyermekeket a fesztival egyik napjan. A gyerme-

kek lekotésének fontossagat szinte minden meg-
kérdezett sziil6 kiemelte. A fiatalok (tinédzserek)

viszont felttinéen alacsony szdmban voltak jelen
a rendezvényeken. Ez jelentSs generaciobeli ke-

resleti kiilonbségeket jelez a kisgyermekesek és
a fiatalabbak generacidja kozott. A fenntarthato- :
sag szempontjabol rendkiviil kedvezétlen, hogy a -

Lektoralt tanulmanyok

megkérdezett fiatalok egyontettien unalmasnak
tartjak a kiegészit6 programokat, koztiik a sztar-
fellépok misorait is. Egyes kiilfoldi kutatok fel-
vetik, hogy a fesztivalokat a résztvevék aktivabb
és spontanabb bevonasaval kellene megszervez-
ni. Ugyanis a passziv megfigyel6i szerepkor nem
elég motivald a latogatok szamara a globalizacio,
a megaesemények, az élménykdzponta kultdra és
az internet virtualis vilagaban (BIAETT 2017).

A Palacsintafesztival szervez6i szdmara a prog-
ramkinalat Osszedllitdsa nagy kihivast jelent a
rendezvény id6tartamanak hossza miatt. Egy ro-
videbb id6tartamu rendezvény esetén m1n65ég1
programokat lehetne 6sszeéllitani, ami novelné a
helyeik keresletét. Tovabba kevesebb munkaerére
lenne sziikség, és kisebb terhet jelentene az 6nkén-
tesek szamadra a fesztival lebonyolitasa.

Véleménytink szerint a 13 megrendezési al-
kalom mindkét fesztival esetében alkalmas arra,
hogy a szervez&k tapasztalatot szerezzenek abban,
hogyan érdemes kindlni az ételt, illetve a progra-
mokat, ugyanakkor fennall a megszokas veszélye.
Ujitdsokra azért van sziikség, mert a latogatok
sokkal inkébb az djdonsagokat, a kiilonlegességet
preferaljak (GETZ 2017). A szervezknek alkal-
mazkodniuk kell a latogatok valtozo igényeihez,
djitasokat kell bevezetnitik, hogy évrél évre fenn-
tartsak a latogatdi keresletet és minden sziikséges
érdekcsoportot bevonjanak a mtikodésbe. Minden
torekvésiik ellenére a szervezdk és a latogatok
szerint is tapasztalhat6, hogy csokken mindkét
fesztival latogatéinak a szama. Ezt legtobben a
megrendezésre kertiil6 fesztivalok nagy szamaval
indokoljak, amelyek véleménytik szerint elvonzzak
egymastol a latogatokat.

4. Osszegzés

Minden emlitett, a két részletesebben vizsgalt
esettel kapcsolatos kritika ellenére megéllapitha-
t6, hogy mindkét fesztival megitélése alapvetSen
pozitiv a latogatok és helyi lakosok részérdl egy-
arant, habar a megkérdezettek mindkét fesztival
esetében csokkend latogatészamrol szamoltak be.
Annak ellenére, hogy a latogatok, koziilik f6ként

- a helyi lakosok, tapasztalnak hianyossagokat, tobb-
ugralévarat kiprobalhatnak a gyermekek, mig

ségiik mégis évrdl évre visszatér az eseményekre.
Ez arra utal, hogy a megkérdezett helyi lakosok
igénylik a fesztivalokon valé részvételt, mellyel
erdsithetik a kozosséghez vald tartozdsuk érzé-
sét és a kozosségi kapcsolataikat, valamint sokuk
egyéb szorakozasi lehetségei korlatozottak. A leg-
tobb megkérdezett turista is visszatéré résztvevs,
mert kedvelik a falusi gasztrofesztivalok nyujtotta
élményt, illetve egy résziik nem teheti meg, hogy

dragabb programokon, utazason vegyen részt.
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A vizsgalt fesztivdloknak végs6é soron nem a
gasztrondmiai hagyomanyok apolasa az elsédleges :

funkci6ja, hanem a tarsadalmi elényok elérése. A
kozos ételkészités és étkezés altal a fesztivalok se-

gitenek a kozosségépitésben. Elményt jelentenek a |
programok és az ételek révén, illetve a turistak felé :

nyitason keresztiil segitenek a telepiilés népszert-
sitésében, ugyanakkor nem a kozvetlen gazdasagi

elényok elérése a szervezoik {6 célja. Véleménytink :
szerint leginkdbb a tdrsadalmi elényokre fokuszal- :

va van mindenképp sziikség a gasztrofesztivalok
szervezésére, ugyanis a kozosségi kapcsolatok ers-

sodése legaldbb annyira fontos a latogatok, kiilono-
sen a helyiek, életmingségének javitidsdban, mint

az anyagi megtériilés szempontjai. Bar a falusi
gasztrofesztivalokat szervezé telepiilésenkénti el-

téro6 tarsadalmi, kulturalis és gazdasagi kontextus

miatt konkrét szervezési elvek nehezebben fogal- = FEHER 1. - KORODI M. (2008): A vidéki turizmus

mazhatdéak meg, az emlitett kapcsolater6sitéshez
fontos lenne, hogy a szervezok egyértelmtien hata-

rozzak meg célcsoportjaikat. Fontos tovabbd, hogy !
a szervezOk a célcsoportok minél tobb igényének :

igyekezzenek megfelelni a rendelkezésiikre all6
anyagi és human eréforrasok tekintetében, figyel-
jék a kereslet és a kinalat valtozé viszonyait, és to-

teremtésére.
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